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m
Nr.1153 din 15.04.2026

RASPUNS CONSOLIDAT LA SOLICITARILE DE CLARIFICARI

iN ATENTIA OPERATORILOR ECONOMICI, interesati s participe la procedura
de atribuire ,,Procedura simplificata proprie”, in vederea incheierii contractulu de achizitie
publicd avand ca obiect: “SERVICII DE CATERING IN VEDEREA ACORDARII
UNUI SUPORT ALIMENTAR - TIP MASA CALDA - PENTRU PRESCOLARII SI
ELEVII DIN CADRUL unititii de invitimint Scoala Gimnaziala Surdila Gaiseanca
din comuna Surdila Gaiseanca, jud. Braila” - cod CPV: 55524000-9 - Servicii de catering
pentru scoli (Rev.2).

Cu privire la solicitirile de clarificari, la invitatia de participare nr. 1101 din 08.04.2026
publicat in cadrul sectiunii https://primariagaiseanca.ro/wp-
content/uploads/2026/04/Invitatie-Participare PNMS 2026.pdf, adresatdi de un operator
economic, interesat sa participe la proceduri, potentiali ofertanti, va comunicim rispunsul la
intrebarile adresate.

Solicitarea nr.1
Varog sa transmiteti valoarea garantiei de participare la licitatia pentru mancarea calda copii.
Raspuns nr.1

Valoarea garantiei de participare este in suma de 3.624,79 lei.
Anexam CAIETUL DE SARCINI revizuit.

PRIMAR,

GABRIEL-BRAGUT
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Nr. inreg.: 1153 din 15 aprilie 2026 APROB,

CAIET DE SARCINI

Obiectiv: SERVICII DE CATERING IN VEDEREA ACORDARII UNUI SUPORT ALIMENTAR - TIP MASA CALDA
- PENTRU PRESCOLARII SI ELEVII DIN CADRUL unitatii de fnvdtdmant Scoala Gimnaziala Surdila
Gaiseanca din comuna Surdila Gaiseanca, jud. Braila

I. DATE IDENTIFICARE AUTORITATE CONTRACTANTA

Nr. | o "
crt. Camp Detalii

1 Denumire UNITATEA ADMINISTRATIV-TERITORIALA SURDILA GAISEANCA

2. | Cod fiscal 4874674

3. Adresa Str. Brdilei nr.14, Comuna Surdila-Gdiseanca, judetul Braila, 817155

4. Tip autoritate Autoritate local3 i
5 Activitate principal3 Servicii generale ale administratiei publice

6 Persoana de contact Bratosi Florica Daniela (Tel: +40 729 048 870)

7 E-mail/ telefon primariagaiseanca@yahoo.com / 0239650300

Il. CADRUL LEGAL - Achizitia se fundamenteaz3 pe urmatoarele acte normative:

- Legii nr. 98/ 2016 privind achizitiile publice, cu completarile si modificirile ulterioare;

- Legii nr. 101/ 2016 privind remediile si ciile de atac in materie de atribuire a contractelor de
achizitie publics, a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucriri si
concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si functionarea Consiliului National de
Solutionare a Contestatiilor, cu modificirile si completdrile ulterioare;

- Hotérérii Guvernului nr. 395/ 2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicid/ acordului-cadru din
Legea nr. 98/ 2016 privind achizitiile publice;

- Hotardrea Guvernului nr. 1171/ 2025 privind instituirea Programului national ,Mas3
sanatoasa” in anul 2026.

lll. DETALIl CONTRACTUALE

3.1.  Modalitatea de atribuire: Procedur3 simplificatd proprie incheiati cu un (1) singur ofertant.

3.2. Durata: 2 contracte subsecvente, aferente anului 2026 (modulele 2025-2026 si 2026-2027).

3.3.  Sursa de finantare: Bugetul de stat, conform H.G. nr. 1171/ 2025.

3.4.  Pret: Ferm, exprimat in RON. Ajustarea este posibild doar conform art. 2222 alin. (4) din
Legea nr. 98/ 2016.

IV. CONDITH DE PRESTARE Sl LIVRARE

4.1.  Cerintele din prezentul caiet de sarcini sunt minimale si obligatorii.

4.2.  Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora ofertantul participant va
elabora oferta sa pentru achizitia de servicii de catering.
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Caietul de sarcini face parte integrant3 din documentatia de atribuire si contine indicatii privind
regulile de bazd care trebuie respectate astfel incat ofertantii sa elaboreze propunerea tehnici
corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini vor fi considerate minimale.

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se desfisoard conform procedurii proprii
simplificate (norme procedurale interne privind achizitia publica de servicii din categoria celor
cuprinse in Anexa 2 la Legea achizitiilor publice nr. 98/ 2016) elaboratd in conformitate cu Legea nr.
98/ 2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completarile ulterioare si HG nr. 395/ 2016
privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea
contractului de achizitie publici/ acordului-cadru din Legea nr. 98/ 2016 privind achizitiile publice.

Inceperea prestdrii serviciilor de furnizare in cadrul contractului se va realiza in termen de
maximum 2 zile lucrétoare de la constituirea garantiei de bund executie de cdtre Prestator.

Prestatorul se obliga s3 asigure zilnic pregadtirea, prepararea si livrarea unui suport alimerit‘ar de tip
masa calda, in regim catering, pentru fiecare prescolar si elev care frecventeaza cursurile unitatii de
invatamant in care nu exist3 cantin pentru prepararea in regim propriu, hrana putand fi servit3 in
sala de clasd sau intr-un alt spatiu amenajat in acest scop, cu respectarea prevederilor Ordinului
ministrului sanatatii nr. 1.456/ 2020. Tn situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60
de minute de la livrare, produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in
care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate

cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care s3
poata fi monitorizate si controlate.

V. CONSIDERATIl GENERALE
5.1. CANTITA’[I ESTIMATE SI PERIOADA DE IMPLEMENTARE
Perioada totala: mai 2026 — decembrie 2026

Contract Perioada de referint3 Nr. zile Nr. elevi Tota.l.
subsecvent portii
Nr.1 01.05.2026-19.06.2026 34 228 7.752

Nr. 2 07.09.2026-22.12.2026 | 68 243 16.524

| TOTAL1 | 27.276
Nr3 | Portii mostre 117

TORAL 2 | 24.393

. Perioada de referinta: AN SCOLAR (mai - iunie 2026)
- 347zile*228 elevi = 7.752 portii
- 681zile*243 elevi = 16.524 portii
- Portii mostre = 117
Cantitate estimata Contract subsecvent nr. 1 = 24.393 portii

L. Perioada de referintd: AN SCOLAR 2026-2027
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- 159 zile*240 elevi = 38.160 portii
- Portii mostre = 149
Cantitate estimata Contract subsecvent nr. 2 = 38.309 portii

. Perioada de referinta: AN SCOLAR 2027 - 2028
- 159 zile*240 elevi = 38.160 portii
- Portii mostre = 149
Cantitate estimata Contract subsecvent nr. 3 = 38.309 portii

Iv. Perioada de referintd: AN SCOLAR 2028 - 2029
- 1597zile*240 elevi = 38.160 portii
- Portii mostre = 149
Cantitate estimat3 Contract subsecvent nr. 3 = 38.309 portii

Cantitate maxim estimat3 Acord cadru =139.320 portii

Pretul unitar maxim admis al unei portii din suportul alimentar tip mas3 calda, este de 16,5 lei/
buc, TVA inclus.

Ofertantii trebuie s3 aiba in vedere defalcarea valorii pentru urmdtoarele: materie prim3/ produse
alimentare, prepararea hranei, transport. Se va tine cont de faptul cd taxa pe valoare adiugat3 a

transportului este diferitd fatd de cea aplicabilid materiei prime/ produsului alimentar si a preparirii
hranei.

Valoarea maxim estimati a Acordului-cadru este de 2.070.295,20 lei (fiard TVA), iar valoarea
minim estimati a Acordului-cadru este de 115.194,72 lei (fard TVA), defalcat astfel:

Cantitate Cantitate Valoare
s . - . Valoare
. minima maxima Pret U.M. minima maxim3
Nr. crt. Denumire | um estimata estimat3 lei fara Acord-
. Acord-cadru
Acord- Acord- TVA cadru lei, lei, £5rs TVA
cadru cadru fard TVA !
1. cMaf:: buc 7.752 | 139.320 | 1486 | 11519472 | 2.070.295,20

Cantitdtile si valorile Contractelor subsecvente
Valoarea estimatd a celui mai mic contract subsecvent este de 569.271,74 lei (fara TVA), iar

valoarea maximai a celui mai mare contract subsecvent este de 245.546,64 lei (firi TVA), defalcat
astfel:

| RY;
minima | Cantitate Pret U.M.
. . " . R contract contract
Nr. crt. Denumire um estimata maxima lei fara
. . subsecvent | subsecvent
contract estimata TVA . v s . vy
SubsEcyerit lei, fara lei, fara
| TVA TVA |
Masa [
1. - buc 16.524 38.309 14.86 | 245.546,64 | 569.271,74
[ calda | [
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VI. LOGISTICA SI DISTRIBUTIE (196 beneficiari)
6.1. LOCATII S| PROGRAM DE LIVRARE

Livrarea se va efectua zilnic (luni-vineri), intre orele 09:00-10:00, la urmitoarele puncte:

Nr. . ie beneficiari ] Nr. beneficiari [ Interval
ort. Locatie Categorie beneficiari r. beneficia servire

Scoala Gimnaziala Surdila | Prescolari + Ciclul primar
1. | >colaGimnazia + Ciclul gimnazial 228 09:00-10:00

Gaiseanca 01.05.2026-19.06.2026
Prescolari + Ciclul primar
+ Ciclul gimnazial 243 09:00-10:00
07.09.2026-22.12.2026

Scoala Gimnaziala Surdila
Gaiseanca

Notd: Fiecare portie de masi cald3d va fi insotiti zilnic de un supliment: un fruct (4 zile pe
sdptamana, altele decit mere) si un desert (o zi pe saptamani).

Unitdtile de invatdmant raspund in mod direct de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii
portiilor de tip masa calda.

6.2. REGULI DE DISTRIBUTIE

> Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai prescolarii/ elevii prezenti la
activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul
alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare. Masa cald3 se va distribui si in situatia suspendarii cursurilor cu prezents fizica
conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul-cadru de organizare si functionare a
unitatilor de invatdmant preuniversitar.

> Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului, numarul de portii necesare
pentru ziua in curs, iar acesta din urm3i va preda scolii numarul de portii corespunzitor
numarului de prescolari/ elevi prezenti la cursuri.

> Suportul alimentar de tip mas3 cald3 trebuie produs in unitati inregistrate/ autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor. Masa cald3 se distribuie sub form3 ambalat3, in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare,
fiind transportat numai cu mijloace de transport autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor.

VII. MENIUL S| NORMELE DE PREPARARE

7.1. VARIANTE ORIENTATIVE (conform H.G. nr. 1171/ 2025)

e Ciorba de legume.

Supa de pui cu legume.

Ciorba de vacuta cu legume.

Legume cu piept de pui/ carne slab3 de porc la gratar.
Mancare de mazére cu piept de pui/ carne slabi de porc/ vita.
Pilaf cu legume si ficitei de pui.

Piure de morcov cu gritar de pui/ carne slab3 de porc.
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Piure de cartofi, salata cu piept de curcan.

Mancare de varzd dulce cu friptura la cuptor.

Ghiveci de legume cu pui/ carne slab3 de porc.

Orez cu legume si pui/ carne slaba de porc/ viti la tavi.

Sufleu de broccoli cu branza.

Cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar.

Tocana de legume cu orez brun.

Piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor.

Omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branz3 telemea.
Sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor.

Dovlecel umplut cu branzi la cuptor.

Ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani.
Macaroane cu branza.

Cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou.

Quinoa cu legume.

7.2. SUPLIMENT ZILNIC OBLIGATORIU: Pe lingi masa cald, meniul va include un fruct

proaspat (banane, pere, mandarine, portocale etc. — fara mere) in zilele de luni, marti,
miercuri si joi, iar in ziua de vineri se va servi un desert (ex: briosa, budinca, prajitura de
casa etc.).

7.3.  RESTRICTH SI CALITATE

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimal3 din care se prepard aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Ceapa pregatita in prima fazi a etapei de gdtire nu se prdjeste, ci se indbusa cu ap3.

Sarea iodata utilizatd trebuie s3i respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grup3 la felurile de mancare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca, de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturs din paste fdinoase, ci din legume.

Nu se vor permite mancarurile precum tocituri prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

Se recomandd imbogétirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

Mancarea livratd trebuie gitit3 in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare sila
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitatile de invdtdmant in care se desfdsoara Programul au obligativitatea de a pastra, in

conditii de temperaturd corespunzitoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite
copiilor.
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Tn vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, intrucat scoala nu are cantind, masa cald3
trebuie livratd in portii individuale, in ambalaje alimentare care s3 respecte legislatia privind
materialele Tn contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator, insotite de tacamuri de
unica folosinta care permit consumul in conditii optime de igien3.

Portiile vor fi pregitite si preparate de ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si prin prezentul caiet de sarcini.

Ofertantul trebuie s3 prezinte in cadrul propunerii tehnice ,Planul de meniu saptimanal (Felul )
- 4 variante pentru perioada cald3 si 4 variante pentru perioada rece”, incluzdnd suplimentul de
fructe si desert. De asemenea, ofertantul va prezenta un ,Plan de meniu siptidmanal (Felul n-4
variante pentru perioada caldi si 4 variante pentru perioada rece”, pentru elevii care nu
consuma carne de porc (motive religioase) si pentru cei cu intoleranta la lactoza.

Ofertantul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeaz3 a fi folosite in derularea contractului.
La prepararea méancarurilor se vor folosi gramajele, conform prevederilor retetarelor.

Fiecare portie va fi insotit3 de paine/ chifld, gramajul acesteia fiind stabilit in cadrul retetarelor, in
functie de felul de mancare cald3 din meniu.

Activitatea de hranire va fi realizat3 pe baza “Planului de meniu siptimanal”, intocmit de citre

ofertant pe baza normelor de hrand, aprobat de responsabilul de program desemnat si personalul
de specialitate.

La intocmirea “Planului de meniu saptdmaénal” trebuie s3 se tin3 cont de urmitorii factori:

- Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baz3 (proteine, lipide, glucide
etc);

- Afectiunile, bolile si indicatiile medicale;

- Anotimpul in care se aplici meniurile;

- Planurile de meniu intocmite in ultima saptamana, spre a nu se repeta felurile de mancare;

- Realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros pldcut, agreate de cei care le
consuma;

- Mancarea s3 fie consistent3 si sa dea senzatia de satietate;

- Safie variata, atat prin felul produselor, cét si prin tehnologia culinar (este exclus procesul
de prdjire). Tn acest scop, vor fi elaborate cel putin 4 variante de “Plan de meniu
sdptamaéanal”.

- 1n cadrul fiecarei grupe de alimente (nivel al piramidei) se vor include in alimentatia zilnics
produse cat mai diversificate (de exemplu, la categoria lactate se recomandi consumul
cate unei portii de lapte, branza si iaurt);

- Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
céror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

- Mancarurile s3 nu fie grase, sosurile s3 nu contina faina sau alte adaosuri de.ingrosare, s3
nu fie prea condimentate, s3 fie moderat sarate;
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- Carnea de la masa de pranz (felul 1l) trebuie si fie portionats la gramajul prevazut in
particularitatile prevazute de legislatia sanitara si pentru siguranta alimentelor;

- Meniul va fi preparat in decursul aceleiasi zile, fira a se permite punerea in consum a unor
preparate reincalzite sau care au fost preparate cu mai mult de 2 (doud) ore inainte de
servire;

- Felurile de méncare s3 fie variate, atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara;

- Ofertantul se obligd si respecte toate standardele si cerintele nationale si europene
aplicabile in raport de natura produselor.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatdmant de a pdstra 48 de ore probe din pachetul
alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare livrare la
fiecare dintre sediile precizate s3 fie insotita de o proba gratuita a mesei calde.

Pentru respectarea principiilor de hran3 sandtoasa, masa caldd va fi livratd zilnic, din unitati
autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar. La punctele de livrare nu exista spatii amenajate pentru
depozitare in conditii de sigurant alimentars, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor.

Unitatile de invatamant vor tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/ portie, numarul de portii, numarul de zile de scoala si
evidenta numarului de copii.

Prestatorul autorizat/ inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul tarii va pastra si va prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitatea scolard, precum si documentele care s3 ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz; scoala are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecirei
distributii. Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unititii de
invatdmant si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe
care o va corela cu situatia existent3 la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare citre unitatile de invatdmant vor pistra documentele justificative pe o
perioadd de cel putin 3 ani, incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

7.4. CALITATEA PRODUSELOR

Masa calda trebuie s3 respecte prevederile Legii nr. 123/ 2008 pentru o alimentatie s3natoas3 in
unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului s3natatii nr. 541/ 2025 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la
bazd unei alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti in unititile de jnvitimant
preuniversitar, si sa se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr. 2073/ 2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi etc.) trebuie s3 se incadreze in prevederile Regulamentului nr.
1308/ 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole; SR 1286/A1/1997
— Branzeturi cu past3 opérit3 (cascaval).
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Masa calda este produsa in unitti inregistrate/ autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, se distribuie sub forma ambalati, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor Anexei nr. 3 din H.G. nr.
1171/ 2025, fiind transportati numai cu mijloace de transport autorizate/ inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

7.5.

SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA
Data-limita de consum ale produselor transportate de la prestator catre unitatile scolare
va fi: ziua producerii pentru masa caldai.

¥ oA

In situatia in care hrana nu este servit3 intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pan3 la servire, in spatii amenajate, in care sunt
asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu
prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care
sa poata fi monitorizate si controlate.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate,
vor fi protejate impotriva oriciror contaminiri probabile, ce va face alimentele improprii
consumului uman, periclitarii sdnatatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea
consuma in acea stare. in particular, alimentele trebuie amplasate si/ sau protejate astfel
incat sa se minimalizeze riscul contaminirii.

Toate alimentele si ingredientele folosite la pregatirea si prepararea hranei trebuie sj fie
proaspete pentru a nu pune in pericol sinitatea copiilor.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care
sd nu prezinte risc pentru sinjtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele s3
se adapteze modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Portiile de masa cald3, vor fi ambalate individual si etichetate cu mentiunea "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT.”

In cazul in care se constati unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor
comunica in scris prestatorului.

Livrarea se va face zilnic, in perioadele cu activitate didactica, conform cerintelor
prezentului document si pe baza comenzii date de unitatea de invatamant. Comanda
unitatii de invatdmant privind numirul de portii necesare, va fi comunicatd Prestatorului
zilnic, in baza prezentei, pentru ziua in curs.

Controlul vizual al produselor se va face de citre reprezentantul unitatii de invatdmant si,
daca situatia o impune, la un centru de analiz§ acreditat de Directia Sanitar Veterinari.
Cheltuielile ce decurg vor fi suportate de citre Prestator.

n cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la
starea de sanatate a beneficiarilor, directorul scolii va avea dreptul s sisteze distribuirea
hranei, prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele neconforme cu unele
corespunzatoare, fara a pretinde pliti suplimentare pentru aceasta, in termen de 1.5 ore
de la primirea notificirii. Dac3 deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va
putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele care decurg din
aceasta.
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- 1In situatia in care, in perioada derulirii Acordului-cadru, respectiv a contractului, se
constatd nerespectarea meniului stabilit, contravaloarea mesei calde livrate in ziua
respectivd, nu se va achita. in urma acestei inconveniente, autoritatea contractid va
proceda la aplicarea unei penaliziri de 25% pe toati luna.

ViIl. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

in cazul mesei calde, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoac alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul,
respectiv data producerii si sintagma: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT.”

IX. METODE DE TESTARE SI CONTROL

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor HG 1171/ 2025, se efectueazi doar
in laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metode de analiz3 acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevirii de probe la sediu, care se vor pistra 48 de ore de la data
prelevarii in recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific
special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat
de persoana responsabild desemnat3.

X. CONDITII PENTRU TRANSPORT S| DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator catre unitdtile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metodele de analizd acreditate, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, pan3i la
punctele stabilite impreund cu beneficiarul, unde se va preda persoanelor responsabile cu
distribuirea portiilor de mas3 calds, pe baza documentelor legale insotitoare, respectiv aviz de
insotire a marfii si declaratii de conformitate insusite de prestator.

Ofertantul trebuie s& detini autovehicul autorizat de autoritatea sanitar-veterinara, pentru
transportul de alimente si un numir suficient de termoboxuri speciale cu inchidere etansa pentru
activitatea de catering, care asigura transportul produselor alimentare la temperaturi controlate,
cate unul pentru fiecare clas3.

Tn timpul transportului pand la beneficiar, mancarea caldi va fi protejata impotriva oriciror
contaminari probabile, care fac alimentele impoprii consumului uman, periclitirii sanatatii, astfel
incdt sa se preintdmpine si s3 se evite eventualele epidemii.

Ofertantul trebuie si dovedeasci detinerea a cel putin 2 (dou3) autovehicule autorizate/
inregistrate sanitar-veterinar, in vederea asigurarii livrarii in termen a produselor alimentare.

Xl. DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sd detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sandtatii si al ministrului educatiei nr.
2209/ 4469/ 2022 privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completdrile ulterioare, si fisi de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent,




Judetul Braila

Comuna Surdila Gaiseanca

Tel/Fax: +04 239650300

E-mail: primariagaiseanca@yahoo.com

————————

conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/ persoana care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor/ hranei va mentine
igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat, inclusiv pentru aplicarea corecta
a masurilor ce se impun pentru prevenirea raspandirii infectdrii cu Covid-19. Personalul
prestatorului care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre prescolari si
elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.

Produsele finite, posibil de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene sau de a forma
toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu prezinte risc pentru sdanatate, potrivit cu
siguranta alimentelor.

Controlul respectérii prevederilor legale privind conditiile igienico-sanitare prin care este oferit3
masd calda catre elevi/ prescolari, precum si‘al respectarii unei alimentatii corespunzitoare din
punct de vedere nutritional, se exercitd de citre personalul imputernicit de:Ministerul Sanatatii
prin Directia de Sanitate Public3 Judeteana lalomita.

Ofertantul trebuie si dovedeasci ci dispune de capacitatea tehnics, respectiv de utilaje
specializate pentru desfasurarea activitatii de catering si de personalul calificat pentru prestarea
serviciului de catering.

XIl. CRITERIUL DE ATRIBUIRE $I FACTORII DE EVALUARE

Criteriul utilizat este Cel mai bun raport calitate-pret, punctajul maxim fiind de 100 puncte,
repartizate astfel:

Factor 1: PRETUL OFERTEI Pondere Maxim

- Preturile care se compara, in vederea acordirii punctajului, sunt preturile | 20% 20%
ofertate, exclusiv TVA.

- Algoritm: Oferta cu pretul minim primeste 20 puncte. Pentru restul:

P(n) = (Pret minim/ Pret(n) ) x 20, unde:

Pret minim - cel mai mic pret dintre toate ofertele;
| Pret n - pretul ofertei operatorului economic.

Factor 2: PONDEREA MATERIEI PRIME DIN PRETUL TOTAL/ PORTIE Pondere Maxim

- Nivel minim obligatoriu: 40% (Ofertele sub acest prag sunt respinse; | 40% 40%
nivelul de 40% primeste 0 puncte).

- Algoritm:

Pmp(n) = (MP n/MP maxim) x 40 puncte, unde:

Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul
total/ portie;

MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/ portie;

MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/
portie.

[ Factor 3: Timp de livrare a pachetelor alimentare trebuie sa fie maximum 60 | Pondere Maxim
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minute 40% 40%

Algoritm de calcul: Punctajul se acord3 astfel:

Timpul de livrare se exprima in minute.

a) Pentru cel mai scurt termen de livrare se acordi punctajul maxim alocat,

respectiv 40 puncte;

b) Pentru celelalte termene de livrare ofertate punctajul se acorda astfel:

PTL(n)=(TLmin / TLn) x 40;

unde: TLmin = timpul de livrare minim ofertat;

TLn = timpul de livrare ofertat;

PTL(n) = punctajul privind timpul de livrare al ofertei care se evalueaz.

Ofertantul care va oferi un timp de livrare mai mic de 30 minute nu va fi

punctat suplimentar.

- Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice o declaratie privind
timpul de livrare. Se va accepta un singur termen de livrare.

Xlll.  CERINTE FINANCIARE - STRUCTURA PRETULUI

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un
aport nutritional adecvat, autorititile contractante vor introduce in caietul de sarcini cerinta ca
ofertantii sa realizeze o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prim3/ produse alimentare;

b) prepararea hranei;

c) transport.

13.1.  Cel putin 40% din pretul unitar al mesei calde trebuie alocat achizitiei materiei prime.
Ofertele care nu respect acest prag vor fi respinse. Ofertantul va depune documente
justificative (specificatii produse, costuri achizitie/ distributie, furnizori etc).

XIV.  INFORMATII JURIDICE, ECONOMICE, FINANCIARE SI TEHNICE
Aceasta sectiune detaliaza criteriile de calificare si documentele necesare pentru participarea la
procedura de atribuire. Documentele vor fi prezentate odata cu depunerea Ofertei.

a. SITUATIA PERSONALA A CANDIDATULUI/ OFERTANTULUI

Cerinta nr. 1 - MOTIVE DE EXCLUDERE (Art. 164, 165, 167 din Legea 98/2016) - Ofertantii
(inclusiv asociatii, tertii sustinitori si subcontractantii) nu trebuie si se regiseasci in situatiile de
excludere previzute de lege.

Modalitatea prin care poate fi demonstrat3 indeplinirea cerintei: Ofertantii vor depune
documente prin care demonstreazi neincadrarea in situatiile prevazute la art 164, art. 165 si art.

167 din Legea nr. 98/ 2016 ( inclusiv de citre asociati, terti sustinatori si subcontractanti). Aceste
documente pot fi:

a) Persoane juridice romane:

- Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante (buget local si buget de stat) valabile
la momentul prezentirii.

- Documente privind eventuale derogiri (conform Art. 166, 167, 171), daci este cazul.

b) Persoane juridice striine:
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- Documente edificatoare conform Art. 168 din Lege sau o declaratie pe propria rispundere/
autenticad (in functie de legislatia tarii de rezident).

Nota: Operatorul economic prezintd pentru sediul principal documente din care s3 reiasa
neincadrarea in prevederile art. 165 alin. (1) din Legea nr. 98/ 2016 privind achizitiile publice, iar
pentru_sediile secundare/ punctele de lucru, o declaratie pe propria raspundere privind
indeplinirea obligatiilor de platd a impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general
consolidat datorate.

Cerinta trebuie indeplinit3 si de citre asociati, terti sustinitori si subcontractanti in situatia in care

acestia exista.

Justificare: In conformitate cu prevederile art. 164, art. 165, art. 167 din Legea nr. 98/ 2016,
autoritatea contractantd are obligatia de a exclude de la procedura orice operator economic aflat
intr-una din situatiile de mai sus.

Cerinta nr. 2 — Ofertantii, asociatii, tertii sustinitori si subcontractantii nu trebuie si se
regdseasca in situatiile previzute la art. 59 si art. 60 (evitarea conflictului de interese) din Legea
nr. 98/ 2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completdrile ulterioare.

Modalitatea prin care poate fi demonstrat3 indeplinirea cerintei: Se va depune Declaratia privind
neincadrarea in situatiile previzute la art. 59 si la art. 60 alin. (1) din Legea nr. 98/ 2016 privind
achizitiile publice cu modificirile si completirile ulterioare (evitarea conflictului de interese),
care se va depune odatd cu Oferta - Documente de calificare, pana la data si ora limita limit3 de
depunere a ofertelor, de citre toti participantii la procedura de atribuire (ofertant, asociat,
subcontractant, tert sustinitor). Persoanele cu functie de decizie in cadrul autorititii contractante
sunt:

Nr. Nume si prenume Functia detinuta
crt.

1 GABRIEL DRAGUT Primar

2 BARBU FLORINEL Viceprimar

3 BARBU VIOREL Secretar General

4 BRATOSIN FLORICA DANIELA Consilier Achizitii Publice |
5 ANTOHE NICOLAIE Inspector

6 ICHIMESCU AURELIA Inspector

7. | BARBU RODICA Inspector

8 BRATU VIORICA CARMEN Consilier

9 Ichimescu Irina Adriana | Inspector

10 | BUTE IONEL Consilier Local

11 | BARBU NICOLAE Consilier local

12 | CHIRU LUCICA Consilier.Local

13 | BISOCEANU DORINEL Consilier Local

14 | GROSU VASILE | Consilier Local

15 | NECULA GEORGE Consilier Local

16 | VALEANU MARIAN Consilier Local
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’ 17 | BARBU ROMICA | Consilier local
18 | BRATOSIN IONEL Consilier Local
19 | RUSU SANDEL DUMITRU Consilier Local

Pentru persoanele juridice stréine se aplici prevederile art. 168 din Legea nr. 98/ 2016.

Justificare: In_conformitate cu prevederile art. 59 si la art. 60 alin. (1) din Legea nr. 98/ 2016,
autoritatea contractanta are obligatia de a exclude de la procedurd orice operator economic aflat
in una din situatiile de mai sus.

b. CAPACITATEA DE EXERCITARE A ACT IVITI‘-'\]'II PROFESIONALE
Cerinta nr. 3 - Operatorii economici ce depun oferta trebuie si dovedeasci o form3 de
inregistrare in conditiile legii din tara de rezidenta, sa reiasd ¢ operatorul economic este legal
constituit, cd nu se afls in niciuna dintre situatiile de anulare a constituirii precum si faptul c3 are
capacitatea profesionali de a realiza activititile care fac obiectul contractului.

Modalitatea prin care poate fi demonstrat3 indeplinirea cerintei: Se vor prezenta ca documente
justificative odata cu Oferta - Documente de calificare, pan3 la data si ora limit3 pentru
depunerea ofertelor, urmitoarele:

Documente justificative:
a) Persoane juridice romane: Certificat constatator emis de ONRC (sau prin serviciul Info Cert).
- Cerinta: Obiectul contractului trebuie s3 aib3 corespondent in codul CAEN din certificat.

b) Persoane juridice striine: Documente echivalente in tara de rezidents, traduse autorizat in
limba roman3, care s3 ateste forma de inregistrare si persoanele care reprezinta entitatea.

Justificare: Autoritatea contractanti uzeazs de-dreptul previzut la art. 173 alin. (1) din Legea
nr. 98/ 2016, respectiv de a solicita prezentarea de documente relevante care si dovedeascs
forma de inregistrare, in conformitate cu cerintele legale din tara in care este stabilit operatorul
economic, atat pentru verificarea inregistririi ofertantului ca persoana juridica, conform legii, cat
si_pentru evidentierea obiectului de activitate al_ofertantului care trebuie si includ3 serviciile/
lucrdrile ce fac obiectul achizitiei, precum si pentru a verifica dacd nu sunt inscrise mentiuni cu
privire la_aplicarea Legii nr. 85/ 2014 privind procedurile de prevenire a insolventei si de
insolventd, cu modificarile ulterioare. n concluzie, prin intermediul acestei cerinte se vor verifica
informatiile referitoare la capacitatea de exercitare a activitatii profesionale a ofertantului.

¢. CAPACITATEA TEHNICA SI/ SAU PROFESIONALA

Cerinta nr. 4 - EXPERIENTA SIMILARA - Operatorii economici ce depun oferta trebuie s3
dovedeasca ci a prestat si finalizat, in ultimii 3 ani (calculat de la data limitd de depunere a
ofertelor), servicii de catering in valoare cumulati de cel putin: 362.479,00 lei fira TVA, la nivelul
a minimum un contract - maximum a 3 contracte. Numarul de ani aferenti experientei similare

se calculeazd prin raportare la data limits de depunere a ofertelor stabiliti de autoritatea
contractanta prin invitatia de participare.
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Pentru contractele exprimate in euro/ altd valuti se va folosi pentru conversie Cursul mediu anual
in lei/ valutd comunicat de Banca Nationald a Romaniei pentru fiecare an in parte.

Notd: Operatorii economici nerezidenti (striini): vor prezenta copii ale documentelor insotite de
traducerea autorizati a acestora in limba roman3.

Modalitatea de indeplinire: Operatorii economici vor completa o declaratie privind prestérile de
servicii similare si vor depune documente justificative pentru demonstrarea celor prezentate in
declaratie, dupa cum urmeazi: copie contract/e invocat/e drept experientd similard, acte
aditionale (dupa caz) , procese verbale de receptie partiale finale, alte documente ce indici
valorile, datele si beneficiarii serviciilor prestate.

Justificare: Autoritatea contractant3 a avut in vedere solicitarea experientei similare cu privire la
serviciile de catering pentru scoli si/ sau furnizare produse alimentare, justificAndu-si cerinta prin
importanta experientei anterioare in gestionarea acestor servicii/ furnizér_i ce poate demonstra ca
un_furnizor este capabil s§ indeplineasci cerintele stricte de sigurant3 alimentard. Experienta
anterioara in lucrul cu scoli poate ajuta un furnizor s3 se adapteze mai usor la cerintele specifice
legate de meniurile alimentare, dietetice si_preferintele alimentare ale elevilor. Cererea de
experienta similard are scopul de a asigura ci furnizorii pot satisface cerintele specifice ale
institutiilor publice si pot oferi servicii de incredere si de calitate.

Nivelul valoric solicitat este stabilit in conformitate cu legislatia in vigoare respectiv art. 3 alin. (6)
din INSTRUCTIUNEA nr. 2/ 2017 emis3 in aplicarea prevederilor art. 178 si art. 179'lit. a) si b) din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu completirile ulterioare, astfel autoritatea a stabilit
un prag valoric in concordanta cu valoarea celui mai mare contract subsecvent.

d. MODALITf\TI DE PARTICIPARE: ASOCIERE, SUBCONTRACTARE SI SUSTINERE

Cerinta nr. 5 - ASOCIEREA (Art. 53 din Legea 98/ 2016)

- Documente: Acord de asociere (conform model) si Declaratie privind legalizarea asocierii in caz
de castig.

- Cerintd capacitate: Fiecare asociat trebuie s3 prezinte documente de constituire (ONRC)
pentru partea din contract pe care o realizeazi.

Cerinta nr. 6 - SUBCONTRACTAREA SI TERTII SUSTINATORI

- Subcontractare: Se va depune Acordul de subcontractare. Trebuie precizate clar partile din
contract subcontractate si datele subcontractantilor.

- Sustinere (Art. 182): Dacs un ofertant se bazeaz3 pe capacitatea altor entitati:

- Acordul de subcontractare poate servi drept angajament ferm.

- Trebuie demonstrat c3 ofertantul va dispune efectiv de resursele invocate.

- Inlocuire: Daci un subcontractant/tert nu indeplineste criteriile sau este in situatie de
excludere, Autoritatea Contractant3 va solicita o singurd data inlocuirea acestuia.

XV.INSTRUCTIUNI PRIVIND OFERTA

15.1. STRUCTURA FINANCIARA - Valoarea unei portii din suportul alimentar zilnic, va fi de
maxim 16,5 lei, TVA inclus, pentru un elev. Conform art. 2 alin. (2) din H.G. nr. 1171/ 2025,
limita valoricd cuprinde contravaloarea suportului alimentar, care include costul materiei
prime si al serviciilor de preparare a produselor, precum si cheltuielile de transport. ’
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Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic Tn relatia contractuala cu autoritatea contractants il reprezinta formularul de oferta.
Pretul ofertei il reprezint3 valoarea maxim3 a Acordului-cadru.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fird TVA si va cuprinde toate costurile aferente
prestarii serviciilor, inclusiv livrarea si descircarea la sediile beneficiarului. Pretul unitar va fi
defalcat, per portie, pe urmitoarele categorii: Cost materie primd (MINIM 40% din pretul
unitar), Cost preparare, Cost distributie si de depozitare.

in mod obligatoriu, cel putin 40% din pretul unitar al mesei calde per beneficiar se va aloca
pentru achizitia materiei prime. Pentru verificarea indeplinirii acestei cerinte, ofertantul va
prezenta dovezi/ documente justificative privind calitatea materiei prime propuse, costul si
ponderea acesteia in cadrul pretului unitar propus (ex: specificatii produse, cost achizitie/
distributie, furnizori etc). Ofertele al ciror cost cu materia prima nu este de cel putin 40% vor
fi respinse.

Pentru demonstrarea ponderii alocate/ valoarea pentru materia primd, se va completa

conform retetarului fieciruia pentru variantele de mas3 calds pentru beneficiari, urmatorul
tabel:

Denumire Denumire  ingredient/ | Cantitate/ gramaj | Pret leif kg/ buc | Pret lei/ gramaj/ | Valoare lei, faréd
masd caldd | materie prima ingredient ingredient buc ingredient TVA

TOTAL LEI féird TVA

\ 24

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toat perioada
de valabilitate a ofertei de minim 30 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiari astfel incat aceasta si furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
Acordului-cadru, in concordant3 cu propunerea tehnica.

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar.

Preturile din propunerea financiar3 vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de
derulare a acordului-cadru.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daci sunt
sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implicd indeplinirea obligatiilor contractuale,
precum si marja de profit.

Propunerea financiara va cuprinde obligatoriu: Formular de oferta + Anexa.

Lipsa formularului de oferts reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic de angajare
in contract. Oferta are caracter obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toat3
perioada de valabilitate. Propunerea financiar3 trebuie s3 se incadreze in limita fondurilor care

pot fi disponibilizate si mentionate in Documentatia de atribuire. Orice erori aritmetice vor fi
corectate conform legislatiei in vigoare.




Judetul Braila

Comuna Surdila Gaiseanca

Tel/Fax: +04 239650300

E-mail: primariagaiseanca@yahoo.com

ATENTIONARE SPECIALA: Propunerea financiarj se prezinta intr-un PLIC DISTINCT fat4 de cel cu

propunerea tehnicd si cel cu documentele de calificare. Pe suportul electronic, aceasta trebuie
salvata ca DOCUMENT-SEPARAT.

15.2. PROPUNEREA TEHNICA - Propunerea tehnic3 se va prezenta prin completarea modelului
de formular pus la dispozitie in cadrul documentatiei de atribuire, respectand prevederile
Caietul de sarcini si prevederile OUG nr. 77/ 2023. Tn caz de neconcordantd, prevaleaz3
prevederile Ordonantei.

% Descriere detaliati: Propunerea va cuprinde descrierea punct cu punct a modului de
indeplinire a cerintelor si specificatiilor tehnice solicitate. Nu se’ accepta afirmatii doar
declarative; cerintele trebuie demonstrate prin prezentarea modului de indeplinire a
cerintelor, astfel incat procesul de evaluare a ofertelor sj permita identificarea facild a
corespondentei informatiilor cuprinse in ofertd cu specificatiile.tehnice din caietul de sarcini.
Se va prezenta Planul de meniu siptimanal (Felul 1) - 4 variante pentru perioada cald3 sid
variante pentru perioada rece, incluzind suplimentul de fructe si desert. De asemenea,
ofertantul va prezenta un Plan de meniu saptamanal (Felul 1) - 4 variante pentru perioada
caldd si 4 variante pentru perioada rece, pentru elevii care nu consumi carne de porc
(motive religioase) si pentru cei cu intolerantd la lactozi. Se va face dovada indeplinirii
cerintelor de calitate si conformitate.

*,

% Utilaje si transport - Ofertantul va prezenta:

- Declaratie semnatd privind utilajele, echipamentele tehnologice si instalatiile utilizate in
activitatea de producere si ambalare a hranei.

- Dovada detinerii a cel putin 2 mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar.

- Autorizatii sanitar-veterinar/ Documente ANSVSA pentru prestarea serviciilor de catering,

valabile la data deschiderii ofertelor.

R/
0‘0

Ofertantul (ofertantul unic, asociatii, tertii sustinatori, subcontractantii) va prezenta o
Declaratie pe proprie riaspundere privind respectarea conditiilor de mediu, sociale si de
munca pe toata durata acordului-cadru.

Ofertantii vor preciza informatiile considerate confidentiale sau protejate de drepturi de
proprietate intelectual3 (cu exceptia pretului).

% Tn situatia in care se constaty c3 anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund

cerintelor din Caietul de sarcini, oferta va fi respinsa ca neconforma.
ATENTIONARE SPECIALA: Propunerea tehnic se prezinta intr-un PLIC DISTINCT fatid de cel cu

documentele de calificare si cel cu propunerea financiard. Pe suportul electronic, aceasta trebuie
salvatd ca DOCUMENT SEPARAT.

7
L4

&

XVI. DEPUNEREA OFERTEI S| CALENDARUL PROCEDURII
16.1. MODALITATE DE DEPUNERE (Plic in plic) - Oferta se prezint3 in original (format hartie) si
un exemplar electronic (USB/ CD/ DVD), in colet/ plic sigilat.
® Toate documentele trebuie numerotate, prevazute cu OPIS si asumate prin semnaturd
olografd, pe fiecare pagina.
® Documentele de calificare, propunerea tehnics si cea financiard se indosariazd separat, vor
avea fiecare cate un opis in care vor fi mentionate toate documentele solicitate in
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documentatia de atribuire, cu indicarea paginii la care se afl3 documentul, in ordinea
prevazuta in documentatia de atribuire.

Toate cele 3 plicuri se introduc intr-un COLET/ PLIC MARE SIGILAT, marcat cu stampila
ofertantului pe linia de lipire.

Plicul 1 (DOCUMENTE DE CALIFICARE):

Documente privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 164, art. 165 si art. 167.
Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 59 si art. 60 alin. (1) (Conflict
interese), inclusiv de cdtre asociati, terti sustinitori si subcontractanti.

Declaratia privind prestirile de servicii similare.

Certificatul Constatator emis de ONRC. Informatiile trebuie s3 fie reale si valabile la data
prezentarii.

Acord de asociere/ subcontractare.

Plicul 2 (PROPUNERE TEHNICA): Conform specificatiilor din Caietul de sarcini — Modul de
prezentare a propunerii tehnice.

Plicul 3 (PROPUNERE FINANCIARA): Conform specificatiilor din Caietul de sarcini ~ Modul de
prezentare a propunerii financiare.

Pe colet se vor mentiona obligatoriu: Denumirea si adresa ofertantului, Denumirea si adresa
autoritatii contractante, Obiectul licitatiei, Mentiunea: ,,A NU SE DESCHIDE TNAINTE DE DATA
20.04.2026 ORA 14:00”.

Documente prezentate in exteriorul plicurilor sigilate (dar in colet): Scrisoarea de inaintare,
Acordul de asociere (daci e cazul), imputernicirea pentru semnatarul ofertei.

In cazul in care exist3 incertitudini sau neclaritati in ceea ce priveste anumite documente
prezentate, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a solicita detalii, precizéri sau
confirmdri suplimentare atat de la ofertantul in cauza, cat si de la autoritatile competente care
pot furniza informatii in acest sens.

Documentele vor fi asumate prin semnitura olografa, pe fiecare pagin3.

16.2. CALENDAR

- Clarificari: 14.04.2026.
- Raspuns clarificari: 15.04.2026.
- Limita depunere oferte: 20.04.2026, ora 12:00.
- Deschidere oferte: 20.04.2026, ora 14:00.

XVIl. INFORMATII SUPLIMENTARE
17.1. Interactiunea cu ofertantii se va desfasura dupd urmatoarele reguli:

Ofertantii vor solicita in scris autoritatii contractante, transmiterea documentatiei de atribuire
in conditiile manifestrii intentiei de a participa la procedura. Solicitarea se va face la adresa de
e-mail: primariagaiseanca(@vahoo.com, cu ihcadrare in termenele-limita.

Reguli de comunicare si transmitere a datelor: solicitdrile de clarificdri referitoare la prezenta
documentatie de atribuire se vor adresa in  mod exclusiv via e-mail:
primariagaiseanca@vahoo.com, in termenele precizate de autoritatea contractanti, iar
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raspunsurile la acestea vor fi transmise prin mijloacele de comunicare indicate de citre
operatorii economici in cadrul solicitarii de clarificiri.

Pentru comunicdrile ulterioare depunerii ofertelor: comisia de evaluare va transmite
solicitarile de clarificare in legituri cu oferta prin utilizarea mijloacelor de comunicare indicate
de catre ofertanti in cadrul ofertelor depuse.

Operatorii economici vor transmite raspunsurile la clarificiri si eventualele documente
solicitate via e-mail: primariazaiseanca@yahoo.com, in format electronic, semnate cu
semnaturd electronicd, conform Legii nr. 455/ 2001.

Operatorii economici au obligatia de a depune ofertele la adresa si pana la data si ora limita
pentru depunere, stabilite in invitatia de participare. Ofertele depuse dup3 expirarea
termenului/ la alta adres3 sunt respinse.

Comisia de evaluare are obligatia de a deschide ofertele Ia data, ora si locul indicate in invitatia
de participare, cu exceptia cazurilor in care intervin modificari ce au fost comunicate sau in
cazul in care acest lucru nu este posibil din cauza numérului mare de ofertanti.

Comisia de evaluare are obligatia de a analiza si de a verifica fiecare ofertd atat din punct de
vedere al elementelor tehnice propuse, cat si din punct de vedere al aspectelor financiare pe
care le implicd. Propunerea tehnici trebuie s3 corespunda cerintelor minime previzute in
documentatia de participare. Propunerea financiari trebuie s3 se incadreze in limita fondurilor
care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea contractului de achizitie public3.

Pe parcursul analizarii si verificirii documentelor prezentate de ofertanti, comisia de evaluare
are dreptul de a solicita oricand clarificiri sau completdri ale documentelor prezentate de
acestia pentru demonstrarea conformititii ofertei cu cerintele solicitate.

Dupa finalizarea evaludrii ofertelor, comisia de evaluare elaboreazd raportul procedurii de
atribuire care se semneazi de citre toti membrii comisiei.

Autoritatea contractantd informeaz3 fiecare ofertant cu privire la deciziile luate in ceea ce
priveste rezultatul procedurii, respectiv atribuirea/ incheierea Acordului-cadru, inclusiv cu
privire la motivele care stau la baza oricirei decizii de a nu atribui contractul, ori de a relua
procedura de atribuire, cit mai curand posibil, dar nu mai tarziu de 3 zile de la emiterea
deciziilor respective.

XVIIl. INFORMATII ADMINISTRATIVE

Ofertele financiare, tehnice si documentele de calificare semnate si stampilate, vor fi depuse in
plic inchis la sediul Primiriei Comunei Surdila-Gaiseanca, judetul Braila — Compartiment
achizitii publice; Telefon/ fax: 0239650300, e-mail: primariagaiseanca@yahoo.com, comuna
Surdila-Gaiseanca, Str. Briilei nr.14, judetul Braila, 817155, si vor fi insotite de Scrisoarea de
inaintare a ofertei + Imputernicire (dupa caz). Pe plic se va mentiona numele ofertantului, tipul
documentelor (Documente de calificare, Propunere tehnica, Propunere financiara), denumirea
procedurii si mentiunea: “A nu se deschide pana la data de 20.04.2026, ora 14:00.”
Deschiderea ofertelor nu se face in prezenta comisiei de evaluare, urmata de evaluarea
documentelor de catre aceasta.

Utilizarea cdilor de atac: in conformitate cu termenele prevdzute prin Legea 101/ 2016, cu
modificdrile si completarile ulterioare.

XiX.  Garantia de buna executie - Cuantumul garantiei de buna executie este de 5% din pretul

fara TVA al contractului subsecvent. Perioada de valabilitate a garantiei de buni executie
trebuie sa acopere toata perioada de timp mentionata in contractul subsecvent. Garantia se va
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constitui in conformitate cu art. 40 din H.G. nr. 395/ 2016 respectiv ale art. 154 din Legea 98/
2016 cu modificdrile si completarile ulterioare. Garantia de buné‘executie a contractului
trebuie constituita in termenul stabilit la art. 39 alin. (3) din H.G. 395/ 2016.

Contractorul poate constitui garantia de bunj executie si prin refineri succesive din sumele
datorate pentru facturi partiale. in acest caz, contractantul are obligatia de a deschide un cont la
dispozitia autoritatii contractante, la o banci agreatd de ambele parti. Contractantul are obligatia
de a deschide la unitatea Trezoreriei un cont de disponibil distinct la dispozitia autoritatii
contractante. Suma initiald care se depune de citre contractant in contul de disponibil astfel
deschis nu trebuie si fie mai mici de 0,5% din pretul contractului. Pe parcursul indeplinirii
contractului, autoritatea contractant3 urmeaza si alimenteze acest cont de disponibil prin retineri
succesive din sumele datorate si cuvenite contractantului pana la concurenta sumei stabilite drept
garantie de bund executie in documentatia de atribuire. Autoritatea contractanta va instiinta
contractantul despre varsamantul efectuat, precum si despre destinatia lui.

Achizitorul are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de bund executie, in limita
prejudiciului creat, daca Contractorul nu isi indeplineste, nu isi execut3, execut3 cu intarziere sau
executd necorespunzitor obligatiile asumate prin prezentul contract. Anterior emiterii unei
pretentii asupra garantiei de buni executie, Achizitorul are obligatia de a notifica acest lucru
Contractorului, precizand totodat3 obligatiile care nu au fost respectate.

Restituirea garantiei de buni executie se va face in conformitate cu precizarile art. 1542 din Legea
98/ 2016.

XX. MODALITATI DE PLATA

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza documentelor justificative elaborate cu ocazia
livrarilor si confirmate de citre unitatea de invdtamant. Unitdtile de invitimant raspund, in mod
direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin

nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce
stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazs de catre ordonatorii principali de credite,
respectiv Comuna Surdila-Gaiseanca, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie
calitativa si cantitativd, intocmite si aprobate de unitatile-pilot. Termenul de plata este de maxim
30 de zile de la primirea/ inregistrarea facturii fiscale de catre Primiria Comunei Surdula-

Gaiseanca, in baza documentelor justificative privind prestarea serviciilor/ furnizarea produselor
alimentare.

XXI.  Garantia de participare

Ofertantul va constitui Garantia de participare in cunatum de 3.624,79 lei.

Perioada de valabilitate a garantiei de participare va fi cel putin egald cu perioada de valabilitate a
ofertei, respectiv 4 luni de la data limita de depunere a ofertei stabilit3 prin anuntul de participare
simplificat publicat in SEAP. Garantia de participare se constituie conform prevederilor art. 154 din
Legea 98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare. in cazul viramentului bancar, plata se va
realiza in contul RO39 TREZ 1535 006X XX00 0152 deschis la Trezoreria Faurei, Comuna Surdila
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Gaiseanca, cod fiscal: 4874674. Documentul de plata va fi incdrcat in SEAP, semnat cu semniturs
electronicd, pani la data limita de depunere a ofertelor.

intocmit,
Consilier A




